TRATTORIA E BAR

RESTAURANT & EVENT-LOCATION
MUNCHEN



TRATTORIA E BAR



KONZEPT

Die Liebesgeschichte zwischen Miinchen
und Italien ist léngst keine neue mehr.
Deshalb finden wir: Es ist Zeit fir den
néchsten Schrift in dieser Beziehung. Aus

der romantischen Schwdrmerei ist eine

geschmackvolle Affére geworden - elegant,

erwachsen und selbstbewusst. Eine Modern

ltalian Affair.

MIA ist mehr verrucht als verspielt.
Spaziergénge durch die Stadt, elegante
Dinner mit gutem Wein und ein paar Drinks
danach, mal zu zweit, mal mit Freunden,
aber immer mit der Vorfreude auf das, was

danach kommt.

Wir schaffen einen echten Sehnsuchtsort,

bringen groPe Gefihle an den Tisch und

den Suden auf den Teller - und feiern dabei
die wunderbare liebesgeschichte zwischen

zwei der schonsten Orte der Welt.
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KULINARIK

ANTIPASTI

Wir sind besonders stolz auf unsere
Antipasti. Richtig gelesen: Die eigentlichen
Stars des Abends bekommt ihr bei uns

auf den kleinen Tellern serviert. Hier kénnt
ihr unsere cucina italiana in so lieblichen
Portionen bestellen, dass ihr euch an einem
Abend nicht zwischen Fleisch, Fisch und
Gemise entscheiden misst — sondern auch

einfach mal alles probieren kénnt.

PIZZA E PASTA

Den Teig fir unsere Pasta und
neapolitanische Pizza machen wir
natirlich selbst — hier in der Trattoria.
Damit sie aber nach echter amore
italiano schmecken, beziehen wir die
Zutaten dafir ausschlieBlich aus

ltalien. Nur das Obst und Gemiise holen
wir jeden Tag frisch aus der Minchner
GroBBmarkthalle - so stellen wir perssnlich
sicher, dass am Ende nur die besten

Zutaten auf euren Tellern landen.







PHILOSOPHIE

MIA steht fir moderne italienische Kiche, die
kein Schischi braucht um aufzufallen. Fir die
besten Zutaten, die auf deinem Teller fur sich
sprechen. Und fir eine ganz besondere
Beziehung: Die Liebe zwischen Minchen
und ltalien. Sie ist nur ein bisschen
erwachsener geworden in den letzten
Jahren — und hat sich von einer romantischen
Schwérmerei zu einer geschmackvollen

Affare entwickelt...
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RAUM SZENARIEN

RESTAURANT
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EG Innenbereich Flache 155qm
Gastpldtze 100 Pax (sitzend) 300 Pax (stehend)



RAUM SZENARIEN

TERRASSE
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EG AuBenbereich Flache 140qm
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* Auf Anfrage kénnen Sie unser Shisha
Angebot im Obergeschoss nutzen

RAUM SZENARIEN

1. OBERGESCHOSS
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SPEISEN/MENUS FUR

VERANSTALTUNG

Anbei finden Sie unsere Auswahl an Speisen, die
wir fir ihre persénliche Veranstaltung zur Verfiigung stellen.

Gerne stehen wir lhnen auch bei individuellen Wiinschen zur Seite.

ANTIPASTI

Wir servieren Ihnen gemischte Vorspeisen am Tisch

CAPRESE | BURRATA | BURRATA AL TARTUFO
VITELLO TONNATO | CARPACCIO DI MANZO
POLPO GRIGLIATO SU CARPACCIO DI PATATE

Gegrillter Oktopus auf Kartoffel Carpaccio

CARPACCIO DI PATATE E TARTUFO

Kartoffel Carpaccio mit Triiffel

CAPESANTE CON LENTICCHIE E ZAFFERANO

Jakobsmuscheln auf Linsenblatt mit Safran

VARIAZIONE DI BRUSCHETTA DELLA STAGIONE

6 Stiick aus 3 verschiedenen Variationen der Saison

GETRANKEPAUSCHALE

GETRANKE

WeiBwein / Rotwein / Prosecco /
Bier / alkoholfreie Getrinke

Option 1) mit
FLEISCH / FISCH / VEGETARISCH

Option 2) mit
ENTRECOTE

HAUPTSPEISEN

wahlweise aus:

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

Kalbsmedaillon umhillt mit Salbei und Parmaschinken

MAISHAHNCHEN VOM GRILL

ENTRECOTE
300g

LACHSFILET

Mit Orangen-Senf Vinaigratte

DORADEN FILET
Mit Karpern Gambari Weiwein Sofle

STEINPILZ RISOTTO

PARMIGIANA

Auberginenauflauf mit Parmesan iGberbacken

BEILAGEN ZU FLEISCH- UND FISCHGERICHTEN

GRILLGEMUSE
ROSMARINKARTOFFEL
REIS

DOLCE

TIRAMISU
PANNA COTTA
CHEESECAKE
COPPA MASCARPONE DELLA STAGIONE

PAKET 1

KLEIN

1X VORSPEISE
1X HAUPTSPEISE
(FLEISCH/FISCH/VEGGIE)
1X DOLCE
+ GETRANKE

100€ PP

PAKET 2

GROSS

1X VORSPEISE
1X HAUPTSPEISE
(ENTRECOTE)
1X DOLCE
+ GETRANKE

120€ PP

PAKET 3

FLYING BUFFET

8 SPEISEN NACH WAHL /
BUFFET ODER FLYING
+ GETRANKE

95¢< PP



KONTAKT

MIA
Schwanthalerstrafe 12, 80336 Minchen
T. +49 (89) 28858983
E. ciao@lamiatrattoria.de

W. www.lamiatrattoria.de

LAGE

Direkt am Karlsplatz Stachung gelegen, eignet sich das ,Mia” gut
zum Einkehren nach einer Tour durch die Minchner Altstadt. Am
knapp 5 min entfernten Karlsplatz Stachung gelingt

besten an und abreifBen.
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TRATTORIA E BAR

lamiatrattoria.de



